hotel rural - restaurante

MENU DE REYES
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Crujiente de Brick relleno de Vaca rubia y Pedro Ximénez

k%

Tabla de Ibéricos y Torta de la Serena

k%

Mariscada individual:
Langostinos, gambas blancas y pata de cangrejo

Sorbete de limén y menta

k%

Solomillo de Ibérico con crema de boletus edulis

k%

Postre:

\ Esponja de vainilla, pistacho, almendra garrapifiada, turrén y

salsa de vainilla

Bodega:

Vino Blanco "Real Arbds, Castilla y Leén"
Vino Tinto "Arrebujo Quinto Cecilio, Bodegas Castiio Wines"

Refrescos, Agua Mineral, Café y Cava

PRECIO: 70€ (10% IVA incluido)
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Menu vigente solo para el dia previsto
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